IEPIRKUMA
„Pārtikas produktu iegāde Līvānu 2.vidusskolas vajadzībām“
NOLIKUMS

Līvāni, 2014. gads

1. Vispārīgā informācija
1.1. Iepirkuma identifikācijas numurs  


LND 2014/5
1.2. Pasūtītāja nosaukums, adrese un citi rekvizīti
Līvānu novada dome
Adrese: Rīgas iela 77, Līvāni, LV - 5316
Reģ. Nr. 90000065595
AS „Citadele banka”

N/k  LV79PARX0004642660004

PARXLV22

Tālruņa Nr. 653 07250
Faksa Nr. 65307255
e-pasta adrese – dome@livani.lv 
Kontaktpersonas: Par tehniskajām specifikācijām – Gunta Vanaga, tālr. 65307664, e-pasts: livanu2vsk@livani.lv, par iepirkuma nolikumu – Sanita Grabāne, tālr. 65307257, e-pasts: sanita.grabane@livani.lv 
1.3. Piedāvājuma iesniegšanas un atvēršanas vieta, datums, laiks un kārtība


1.3.1. Ieinteresētās personas piedāvājumus var iesniegt līdz 2014. gada 03.marta plkst. 11.00, Rīgas ielā 77, Līvānos, LV - 5316, iesniedzot personīgi 210. kabinetā vai atsūtot pa pastu. Pasta sūtījumam jābūt nogādātam šajā punktā noteiktajā adresē līdz augstākminētajam termiņam un laikam. Piedāvājums, kas iesniegts pēc minētā termiņa, netiks izskatīts.
1.3.2. Ar iepirkuma dokumentāciju ieinteresētās personas var iepazīties Līvānu novada domē, Rīgas ielā 77, Līvānos 3. stāva 306. kabinetā no plkst. 9.00-17.00.

1.4.
Piedāvājuma derīguma termiņš

1.4.1. Pretendenta iesniegtais piedāvājums ir derīgs 90 dienas, skaitot no iepirkuma nolikuma (turpmāk - Nolikums) 1.3.1. punktā noteiktās piedāvājumu iesniegšanas dienas. 

1.5. Piedāvājuma noformēšana

1.5.1. Piedāvājums iesniedzams aizlīmētā [aizzīmogotā] aploksnē, uz kuras jānorāda:

· pasūtītāja nosaukums un adrese;

· pretendenta nosaukums un adrese;

· atzīme ”Piedāvājums iepirkumam ”<iepirkuma nosaukums>”, <iepirkuma identifikācijas numurs>. Neatvērt līdz < piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigu datums un laiks>”.

1.5.2. Piedāvājums sastāv no trim daļām:

· pretendenta atlases dokumentiem, ieskaitot pieteikumu dalībai iepirkumā un piedāvājuma kopsavilkuma - viens oriģināls;

· tehniskā piedāvājuma - viens oriģināls;

· finanšu piedāvājuma  - viens oriģināls; 

1.5.3. Piedāvājums jāiesniedz ievietots 1.5.1.punktā minētajā aploksnē, sanumurētām lapām, atbilstoši pievienotajam satura rādītājam, caurauklots, ar uzlīmi, kas nostiprina auklu. Uz uzlīmes jābūt lapu skaitam, Pretendenta pārstāvja amata nosaukumam, parakstam un tā atšifrējumam (iniciālis un uzvārds). Uz piedāvājuma oriģināla un tā kopijām, ja tādas ir pievienotas, norāda attiecīgi “ORIĢINĀLS” vai “KOPIJA”. 

1.5.4. Piedāvājuma dokumentiem jābūt noformētiem atbilstoši nolikuma noteikumiem un nolikuma pielikumu paraugiem.  Piedāvājuma dokumentos nedrīkst būt dzēsumi, aizkrāsojumi, labojumi, svītrojumi un papildinājumi. 

1.5.5. Piedāvājums jāsagatavo latviešu valodā. Pretendentu atlases dokumenti un tehniskā dokumentācija iesniedzama latviešu valodā. Citā svešvalodā sagatavotiem piedāvājuma dokumentiem jāpievieno pretendenta apliecināts tulkojums latviešu valodā. Par dokumentu tulkojuma atbilstību oriģinālam atbild Pretendents. Piedāvājumā drīkst iesniegt dokumentu oriģinālus vai to atvasinājumus. Piedāvājumā drīkst iesniegt tikai tādus dokumentu oriģinālus, kuriem ir juridisks spēks. Lai dokuments iegūtu juridisku spēku, tam jābūt izdotam un noformētam atbilstoši Dokumentu juridiskā spēka likumam, bet ārvalstī izsniegtam publiskam dokumentam jābūt noformētam vai legalizētam atbilstoši Dokumentu legalizācijas likuma prasībām. 
1.5.6. Piedāvājums jāparaksta personai, kura likumiski pārstāv Pretendentu, vai ir pilnvarota pārstāvēt Pretendentu šajā iepirkumā. 
1.5.7. Ja piedāvājumu kā pretendents iesniedz personu grupa (apvienība) vai personālsabiedrība, tad pieteikumu paraksta visas personas, kas iekļautas iepriekšminētajā grupā (apvienībā) vai personālabiedrībā un pieteikumā norāda personu, kas iepirkumā pārstāv attiecīgo personu grupu (apvienību) vai personālsabiedrību, kā arī katras personas atbildības sadalījumu. 

1.5.8. Ja pretendents iesniedz dokumentu kopijas, katra dokumenta kopija jāapliecina normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā. Iesniedzot piedāvājumu, Piegādātājs ir tiesīgs visu iesniegto dokumentu atvasinājumu un tulkojumu pareizību apliecināt ar vienu apliecinājumu, ja viss piedāvājums ir cauršūts vai caurauklots.
1.5.9. Iesniegtie iepirkuma piedāvājumi netiek atdoti atpakaļ pretendentiem.

2. Informācija par iepirkuma priekšmetu

2.1. Iepirkuma priekšmeta apraksts 

2.1.1 Iepirkuma priekšmets ir pārtikas produktu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolas vajadzībām saskaņā ar tehnisko specifikāciju.

 CPV kods: 15000000-8
2.1.2. Iepirkums tiek sadalīts 12 (divpadsmit) daļās:

2.1.2.1. Iepirkuma daļa Nr.1 - Piena produktu iegāde ar piegādi;

2.1.2.2. Iepirkuma daļa Nr. 2 – Gaļas un gaļas izstrādājumu iegāde ar piegādi;
2.1.2.3. Iepirkuma daļa Nr. 3 – Putnu gaļas un olu iegāde ar piegādi;
2.1.2.4. Iepirkuma daļa Nr. 4 – Zivju un zivju izstrādājumu iegāde ar piegādi;
2.1.2.5. Iepirkuma daļa Nr. 5 –Dārzeņu un sakņaugu iegāde ar piegādi;
2.1.2.6. Iepirkuma daļa Nr. 6 – Augļu, eksotisko augļu, dārzeņu un ogu iegāde ar piegādi;
2.1.2.7. Iepirkuma daļa Nr. 7 – Maizes iegāde ar piegādi;
2.1.2.8. Iepirkuma daļa Nr. 8 - Svaigu ceptu mīklas izstrādājumu iegāde ar piegādi;
2.1.2.9. Iepirkuma daļa Nr. 9 - Graudu maluma produktu iegāde ar piegādi;
2.1.2.10. Iepirkuma daļa Nr. 10 – Dažādu pārtikas produktu, bakalejas, un piedevu ēdieniem, iegāde ar piegādi;
2.1.2.11. Iepirkuma daļa Nr. 11 – Sēņu iegāde ar piegādi;
2.1.2.12. Iepirkuma daļa Nr.12 – Saldētu pārtikas produktu iegāde ar piegādi
2.2. Pārtikas produktu piegādes adrese: Rīgas iela 113/117, Līvāni, Līvānu novads, LV-5316;

2.3. Produktus nepieciešams piegādāt regulāri, noteiktos laikos un atbilstošā kvalitātē. Pārtikas produktu piegādes dienas tiks atrunātas vienojoties ar Līvānu 2.vidusskolas virtuves vadītāju.

2.4. Pretendentiem jāpiedāvā pārtikas produkti, kuru ražošanā nav izmantotas sintētiskās krāsvielas un kas nesatur ģenētiski modificētus organismus (ĢMO), nesastāv no tiem un nav no tiem ražoti saskaņā ar 2012.gada 13.marta MK noteikumiem Nr. 172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītotajiem, sociālās aprūpes un sociālās reabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”.

2.5. Pretendents var iepazīties ar iepirkuma nolikumu un tehniskajām specifikācijām pasūtītāja mājas lapā  www.livani.lv. 

2.6. Pretendenti drīkst iesniegt savus piedāvājumus uz vienu, vairākām vai visām iepirkuma daļām.

3. Prasības pretendentiem 

3.1. Nosacījumi pretendenta dalībai iepirkumā
3.1.1. Pasūtītājs izslēdz pretendentu no turpmākās dalības iepirkuma procedūrā, ja attiecībā uz Pretendentu ir iestājies kāds no PIL 8.2 panta piektajā daļā noteiktajiem pretendentu izslēgšanas gadījumiem:

1) ir pasludināts maksātnespējas process (izņemot gadījumu, kad maksātnespējas procesā tiek piemērota sanācija vai cits līdzīga veida pasākumu kopums, kas vērsts uz parādnieka iespējamā bankrota novēršanu un maksātnespējas atjaunošanu), apturēta vai pārtraukta tā saimnieciskā darbība, uzsākta tiesvedība par tā bankrotu vai tas tiek likvidēts;

2) pretendentam Latvijā vai valstī, kurā tas reģistrēts vai atrodas tā pastāvīgā dzīvesvieta, ir nodokļu parādi, tajā skaitā, valsts sociālās apdrošināšanas iemaksu parādi, kas kopsummā kādā no valstīm pārsniedz 150 euro; 

3.1.2. Publisko iepirkumu komisija ir tiesīga noraidīt Pretendenta piedāvājumu un izslēgt to no turpmākās dalības iepirkumā, ja tiek konstatēti Publisko iepirkumu likuma 8. 2 panta piektās daļas 1. un 2.punktā minētie izslēgšanas noteikumi ( ievērojot 8. 2 panta piektās daļas otro punktu), to tehniskās un profesionālās spējas neatbilst Pasūtītāja (Nolikumā) izvirzītajām prasībām vai arī ja pretendents sniedz nepatiesu informāciju.

3.1.3. Pretendentam vai tā piedāvātajam apakšuzņēmējam ir jābūt reģistrētam Komercreģistrā vai līdzvērtīgā reģistrā ārvalstīs, normatīvajos aktos noteiktajos gadījumos un kārtībā.
3.1.4. Pretendentam vai tā piedāvātajam apakšuzņēmējam ir jābūt reģistrētam atbilstoši attiecīgās valsts, kurā reģistrēts pretendents, normatīvo aktu prasībām.
3.1.5. 3.1.1.– 3.1.4. punktā noteiktās prasības attiecas arī uz personu grupas vai personālsabiedrības kā pretendenta dalībniekiem. 
3.2. 
Prasības attiecībā uz pretendenta saimniecisko un finansiālo stāvokli un iespējām sniegt pakalpojumus
3.2.1. Pretendenta gada finanšu vidējais apgrozījums iepriekšējo triju gadu laikā pārtikas produktu realizācijā vismaz pārsniedz pretendenta piedāvāto līgumcenu. Uzņēmumi, kas dibināti vēlāk, apliecina, ka gada finanšu vidējais apgrozījums par nostrādāto periodu vismaz pārsniedz pretendenta piedāvāto līgumcenu.

3.2.2. Ja plānots piesaistīt apakšuzņēmējus pakalpojumu sniegšanā vai piegādes veikšanā, ir jāuzrāda konkrētajam apakšuzņēmējam paredzētais sniedzamo pakalpojumu vai veicamo piegāžu apjoms, kā arī jānorāda apakšuzņēmējam nododamo pakalpojumu vai veicamo piegāžu apjoms procentuālā veidā.

4. Iesniedzamie dokumenti

4.1. Pretendentu atlases dokumenti

4.1.1. Pretendenta pieteikums dalībai iepirkumā. Pieteikumā norāda pretendenta nosaukumu un rekvizītus. Pieteikumam jāpievieno piedāvājuma kopsavilkums, saskaņā ar šī iepirkuma nolikuma 1.pielikumu, kuram jābūt pievienotam pie piedāvājuma uzreiz aiz satura rādītāja (3 lappusē). 
4.1.2. Piedāvājumam jāpievieno Komercreģistra vai līdzvērtīgas komercdarbību reģistrējošas iestādes ārvalstīs izdotas reģistrācijas apliecības kopija.

4.1.3.
Piedāvājumam jāpievieno citi dokumenti (vai dokumentu apstiprinātās kopijas), kuri apliecina Pretendenta spējas piedalīties pārtikas produktu apritē un tiem ir tiesības realizēt pārtikas produktus atbilstoši Latvijas Republikā un Eiropas Savienībā pastāvošajiem normatīvo aktu prasībām un standartiem.

4.1.4.
Piedāvājumam jāpievieno apliecinājums par pretendenta gada finanšu vidējo apgrozījumu iepriekšējo triju gadu laikā pārtikas produktu realizācijā par kuriem iesniegts gada pārskats. Uzņēmumiem, kas dibināti vēlāk – apliecinājums par gada finanšu vidējo apgrozījumu nostrādātājā periodā. Ja piedāvājumu iesniedz personu grupa (apvienība) – šī punkta prasībām atbilstoša izziņa par personu grupā (apvienībā) iekļauto personu kopējo finanšu apgrozījumu.

4.1.5.
Piedāvājumam jāpievieno apliecinājums par pretendenta rīcībā esošo pārtikas produktu pārvadāšanai speciāli aprīkoto  autotransportu vai par noslēgto līgumu ar transporta pārvadājumu uzņēmumu, kurš sniedz pārvādājumu pakalpojumus Pretendentam.

4.1.6. Ja pretendents plāno piesaistīt darbuzņēmējus (apakšuzņēmējus) – jāsniedz informācija par konkrētajiem apakšuzņēmējiem un tiem nododamo pakalpojumu vai veicamo piegāžu saraksts un apjoms, kurš izteikts procentuālā veidā no kopējā apjoma.
4.1.7. Piedāvājumam jāpievieno apliecinājums, ka Pretendents apņemas līguma izpildes laikā nepiegādāt pārtikas produktus, kuri satur ģenētiski modificētus organismus (ĢMO).

4.1.8. 4.1.1. – 4.1.4.  punktos minētie dokumenti jāiesniedz visiem personu grupas vai personālsabiedrības (līgumsabiedrības) kā pretendenta dalībniekiem. 4.1.2. – 4.1.3., 4.1.5., 4.1.7. punktos minētie dokumenti jāiesniedz arī pretendenta piedāvājumā minētajiem darbuzņēmējiem (apakšuzņēmējiem), ja ir paredzēts tādus piesaistīt.
4.2. Tehniskais piedāvājums

4.2.1. Pretendentam jāiesniedz tehniskais piedāvājums, norādot pārtikas produktu nosaukumus, kvalitātes prasības, mērvienību, orientējošo daudzumu, un iepakojumu saskaņā ar tehniskajā specifikācijā noteiktām prasībām. (pielikums Nr.2). 

 4.2.2. Pretendents nevar iesniegt piedāvājuma variantus. Piedāvājumu jāiesniedz par visu iepirkuma apjomu katrā iepirkuma daļā.

4.3.  Finanšu piedāvājums 

4.3.1.Finanšu piedāvājumu sagatavo atbilstoši tehniskajām specifikācijām un finanšu piedāvājuma veidlapai (pielikums Nr.3).

4.3.2. Piedāvājuma cenu norāda EUR. Cenā jāiekļauj visas izmaksas, tajā skaitā izmaksas par piegādi līdz nolikuma Nolikuma  2.2. punktā norādītai piegādes vietai un visi valsts un pašvaldību noteiktie nodokļi un nodevas bez pievienotās vērtības nodokļa (PVN). Pievienotās vērtības nodoklis jānorāda atsevišķi.

4.3.3. Finanšu piedāvājumā jānorāda cenas pa ceturkšņiem, ņemot vērā pārdodamo preču sezonalitāti un pārtikas preču cenu pieaugumu, saistībā ar inflāciju/deflāciju, pamatojoties uz inflācijas/deflācijas objektīvi radīto cenu kāpumu vai kritumu nozarē.
5. Piedāvājumu vērtēšana un piedāvājuma izvēles kritēriji

5.1.
Iepirkuma komisija izvēlas piedāvājumu ar viszemāko cenu katrā iepirkuma daļā atsevišķi.

5.2.
Vērtējot piedāvājumu, komisija ņem vērā kopējo cenu bez pievienotās vērtības nodokļa katrā iepirkuma daļā. 
5.3.    Ja pasūtītājs ar konkursa uzvarētāju kādu iemeslu dēļ nevar noslēgt līgumu, tas ir tiesīgs uzaicināt slēgt līgumu ar nākamo pretendentu, kura piedāvājums ir ar viszēkāko cenu attiecīgā iepirkuma daļā.

5.4.   Ja iepirkumu komisija konstatē, ka attiecīgais piedāvājuma iesniedzējs nav ievērojis visas šī konkursa nolikuma prasības, iepirkumu komisija izlemj vai attiecīgais pretendenta piedāvājums ir noraidāms.
6. Iepirkuma līgums
6.1. Pasūtītājs slēgs ar izraudzīto pretendentu iepirkuma līgumu, pamatojoties uz pretendenta piedāvājumu un saskaņā ar nolikuma noteikumiem un iepirkuma līguma projektu (4. pielikums).

6.2. Pasūtītājam ir tiesības samazināt iepirkuma daļu, kā arī atteikties no iepirkuma vispār, ja piedāvājumi pārsniedz pasūtītāja finansiālās iespējas:

6.2.1. Ja iepirkums nav realizējams nepietiekamu finanšu dēļ, pasūtītājs var izlemt jautājumu par atteikšanos no šī iepirkuma. 

7. Iepirkuma komisijas tiesības un pienākumi 

7.1. Iepirkuma komisijas tiesības

7.1.1.  Pārbaudīt nepieciešamo informāciju kompetentā institūcijā, publiski pieejamās datubāzēs vai citos publiski pieejamos avotos, ja tas nepieciešams piedāvājumu atbilstības pārbaudei, pretendentu atlasei, piedāvājumu vērtēšanai un salīdzinā​šanai, kā arī lūgt, lai pretendents vai kompetenta institūcija papildina vai izskaidro sertifikātus un dokumentus, kas iesniegti komisijai.

7.1.2. 
Labot aritmētiskās kļūdas pretendenta finanšu piedāvājumā, informējot par to pretendentu.

7.1.3. 
Pieaicināt ekspertu pretendentu un piedāvājumu atbilstības pārbaudē un vērtēšanā.

7.1.4.
Izvēlēties nākamo piedāvājumu ar viszemāko cenu katrā iepirkuma daļā, ja izraudzītais pretendents atsakās slēgt iepirkuma līgumu ar pasūtītāju.
7.2.   Iepirkuma komisijas pienākumi

7.2.1. Nodrošināt iepirkuma procedūras norisi un dokumentēšanu.

7.2.2. Nodrošināt pretendentu brīvu konkurenci, kā arī vienlīdzīgu un taisnīgu attieksmi pret tiem.

7.2.3. Pēc ieinteresēto piegādātāju pieprasījuma normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā sniegt informāciju par Nolikumu.

7.2.4. Vērtēt pretendentus un to iesniegtos piedāvājumus saskaņā ar Likumu, citiem normatīvajiem aktiem un šo Nolikumu, izvēlēties piedāvājumu vai pieņemt lēmumu par iepirkuma izbeigšanu, neizvēloties nevienu piedāvājumu.

8. Pretendenta tiesības un pienākumi 

8.1. Pretendenta tiesības

8.1.1. Apvienoties grupā (apvienībā) ar citiem pretendentiem (iesniedzot atbilstošu rakstisku dokumentu, apliecinājumu) un iesniegt vienu kopēju piedāvājumu.

8.1.2. Pirms piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām grozīt vai atsaukt iesniegto piedāvājumu.

8.1.3.  Saņemt piedāvājuma sagatavošanai nepieciešamo dokumentāciju.

8.2. Pretendenta pienākumi

8.2.1. Sagatavot piedāvājumus atbilstoši Nolikuma prasībām.

8.2.2. Sniegt patiesu informāciju par savu kvalifikāciju un piedāvājumu.

8.2.3. Sniegt atbildes uz iepirkuma komisijas pieprasījumiem par papildu informāciju, kas nepieciešama pretendentu atlasei, piedāvājumu atbilstības pārbaudei, salīdzināšanai un vērtēšanai.

8.2.4. Segt visas izmaksas, kas saistītas ar piedāvājumu sagatavošanu un iesniegšanu.

Pielikumi:

1.pielikums. Piedāvājuma kopsavilkums;

2.pielikums. Tehniskā specifikācija;

3.pielikums. Finanšu piedāvājuma forma;

4.pielikums. Iepirkuma līguma projekts                                                                                

1.pielikums

Piedāvājuma kopsavilkums

(iesniedzams uz pretendenta veidlapas)

Iepirkumam „Pārtikas produktu iegāde Līvānu 2.vidusskolas vajadzībām”. Iepirkuma identifikācijas Nr. LND/2014________

Godātā komisija,

Saskaņā ar Konkursa nolikumu, mēs, apakšā parakstījušies, apstiprinām, ka piekrītam iepirkuma noteikumiem. Piedāvājam veikt pārtikas produktu pārdošanu un piegādi saskaņā ar nolikuma prasībām pēc izcenojumiem, kuri būs spēkā visu līguma darbības laiku (izcenojumos tiek iekļautas visas izmaksas, kas saistītas ar preces piegādi, izkraušanu un tml., neatkarīgi no pasūtījuma daudzuma).

	Iepirkuma daļas Nr. 
	Iepirkuma daļas nosaukums
	Kopējā maksimālā cena bez PVN*
	Kopējā maksimālā cena ar PVN

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	Kopā: 
	
	

	
	PVN 21%
	
	

	
	Pavisam kopā:
	
	


*Pretendents norāda kopējo pasūtījumu cenu attiecīgajā/ās daļā/ās, par kuru/ām iesniedza piedāvājumu.

1. Ja pretendents ir piegādātāju apvienība:

1.1. personas, kuras veido piegādātāju apvienību (nosaukums, reģ.Nr., juridiskā adrese): 









__________________

1.2. katras personas atbildības apjoms:




















2. Ja pretendents ir piesaistījis apakšuzņēmējus:

2.1.  apakšuzņēmēja nosaukums, reģ.Nr., juridiskā adrese: ______











________________________
2.2. apakšuzņēmējam nododamās līguma daļas apjoms: ____________________________














3. Mēs apliecinām, ka mūsu piedāvājums atbilst nolikuma noteiktajām prasībām.

4. Mēs apliecinām, ka veiksim Preces piegādi:

· konkrētā apjomā  katru piegādes reizi saskaņojot atsevišķi (telefoniski un e-pasta vai faksa veidā);

5. Mēs apliecinām, ka nodrošināsim piedāvāto pārtikas preču  kvalitātes atbilstību Latvijas Republikas likumos un citos normatīvajos aktos noteiktiem normatīviem, kā arī nodrošināsim paaugstinātu konkrētās preces izsekojamību līdz Preces izcelsmes vietai pēc Pircēja pieprasījuma.

6. Mēs piekrītam iepirkuma nolikumam pievienotā līguma projekta noteikumiem.

7. Mēs apstiprinām, ka pievienotie dokumenti veido šo piedāvājumu.

8. Mēs apstiprinām, ka mūsu piedāvājums ir spēkā 90 dienas no piedāvājuma iesniegšanas brīža.

9. Informācija par pretendentu vai personu, kura pārstāv piegādātāju apvienību Konkursā:
      12.1. Pretendenta nosaukums: 








12.2. reģ. Nr. 





12.4. Juridiskā adrese: 







12.5. Biroja adrese: 









12.6. Kontaktpersona: 




(Vārds, uzvārds, amats)

12.7. Telefons: 






12.8. Fakss: 






12.9. E-pasta adrese: 





12.10. Banka: 









12.11. Kods: 





12.12. Konts: 






Ar šo uzņemāmies pilnu atbildību par iepirkumā iesniegto dokumentu komplektāciju, tajos ietverto informāciju, noformējumu, atbilstību nolikuma prasībām. Sniegtā informācija un dati ir patiesi.

Paraksts: 






         Vārds, uzvārds: 





Amats: 







Pieteikums sastādīts un parakstīts 2014.gada 




2. pielikums
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA

iepirkumam „Pārtikas produktu iegāde Līvānu 2.vidusskolas vajadzībām“, identifikācijas Nr. LND 2014/____

2014.gada „_____”. ____________

Iepirkuma daļa Nr.1 - Piena produktu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,
saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	1.1.
	Piens
	2.0% tauku saturs, produkta garša tīra, krāsa balta vai viegli iedzeltena, konsistence viendabīga, bez tauku piciņām un olbaltum vielu pārslām
	1.0 l 
	litrs
	1500

	1.2.
	Kefīrs
	2.0% tauku saturs, pienskāba, atspirdzinoša, skābpiena produktam raksturīga garša un smarža, krāsa balta vai viegli iedzeltena, konsistence viendabīga, mēreni bieza ar izjauktu recekli (skābums ne lielāks par 120ºT)
	1.0 l 
	litrs
	30

	1.3.
	Jogurts
	2.0% tauku saturs, receklis izjaukts, konsistence viendabīga visā masā. Garša tīra, pienskāba, saldena ar pievienoto piedevu garšu un aromātu, krāsa balta vai viegli iedzeltena ar pievienoto augļu ogu toni.Skābums ne lielāks par 100ºT ( bez sintētiskām krāsvielām un konservantiem)
	0.8-1.0 pakās vai

 5.0 -10.0  litru spainītī
	kg
	530

	1.4.
	Krējums saldais
	35 % tauku saturs, izlejamais, 

fasēts pvh-spainī vai analogā iepakojumā 0.25kg, 0.5kg,1.0kg
	0.250-1 kg
	kg
	250 

	1.5.
	Krējums skābais
	25% tauku saturs, tīra pienskāba garša, ar svaigam krējumam raksturīgu tīru produkta smaržu. Konsistence viendabīga, mēreni bieza, nedaudz spīdīga, krāsa no baltas līdz kremkrāsai
	0.350-1 kg
	kg
	 650 

	1.6.
	Biezpiens
	Vājpiena, tauku saturs 0,5%, garša un smarža – tīra, pienskāba, konsistence - mīksta, viendabīga ar biezpiena graudiņiem, pieļaujama neliela sūkalu izdalīšanās.

Krāsa – no baltas līdz kremkrāsai. (skābums ne lielāks par 240ºT)
	sveramais 1.0-5.0 kg
	kg
	200

	1.7.
	Sviests, saldkrējuma
	Garša un smarža – tīra, raksturīga svaigam sviestam, konsistence viendabīga, plastiska masa griezumā virsma gluda, nedaudz spīdīga, krāsa no gaiši dzeltena, līdz dzeltenai, vienmērīga visā masā, tauku saturs ne mazāk kā 82%, bez garšvielām 
	0.175-0.2 kg
	kg
	360

	1.8.
	Biezpiena sieriņi
	Biezpiena masa viendabīga, mēreni blīva, saldena ar biezpiena masai raksturīgu tīru pienskābu garšu un aromātu. Biezpiena sieriņš klasiskais, ar dažādu glazējumu, bez piedevām 
	0.035-0.045 kg
	gab.
	2700

	1.9
	Siers
	Puscietie, nogatavināti (nogatavināšanas laiks ne mazāk kā 40d), ar tauku saturu siera sausnā 45-50%, ar siera šķirnei raksturīgu apjomu 
	1-5 kg 
	kg
	100

	1.10
	Siers kausēts
	Klasiskais, šķiņķa sēņu, salami
0.2 kg fasējumā vai kāds cita vaida 
	~ 0.2 kg 
	kg
	10


Pienam un piena izstrādājumiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. Katram piena izstrādājumam ir jābūt kvalitātes sertifikātam, ko izdevusi neatkarīga ekspertīze un kas apliecina izstrādājuma atbilstību kvalitātes prasībām.

Iepakojums: 
Pienam un piena produktiem jābūt iepakotiem aseptiskā, gaismas necaurlaidīgā primārajā iepakojumā (iesaiņojumā), kas novērš mikroorganismu iekļūšanu un ķīmiskas, fizikālas un organoleptiskas izmaiņas. Iepakojuma materiāls ir rūpnieciski ražots aizsarg materiāls, kas pasargā no piesārņojuma transportēšanas un uzglabāšanas laikā.

Kvalitātes organoleptiskie rādītāji:

Piens - baltā krāsā vai baltā krāsā ar dzeltenu nokrāsu ar pienam raksturīgu garšu un smaržu, bez citām piegaršām un smaržām, šķidrs, ar viendabīgu konsistenci, bez mehāniskiem vai citiem piemaisījumiem un nogulsnēm, bez ūdens piejaukuma.
Skābpiena produkti:
Kefīra garša un smarža tīra, pienskāba, atspirdzinoša, nedaudz asa bez svešām piegaršām un smakām. Krāsa balta vai viegli iedzeltena. Konsistence viendabīga, krējumveida. Kefīrs nedrīkst būt ar rūgtu, amonjaka, barības un citādu piegaršu un smaku, kā arī netīrs. Etilspirta daudzums nedrīkst pārsniegt 0,8%. 

Jogurts – jābūt ar paveidam atbilstošu garšu, smaržu, stingru vai šķidru konsistenci. 
Skābam krējumam jābūt ar tīru, pienskābu garšu, izteiktu pasterizēta produkta aromātu. Konsistence viendabīga, mēreni bieza, bez tauku un olbaltumvielu daļiņām. Krāsa balta līdz bāli dzeltenai. Krējums nedrīkst būt šķidrs, ar kunkuļainu konsistenci, ar sarūgtējušu garšu.

Biezpienam jābūt tīrai, maigai, pienskābai garšai un smaržai, bez svešām smakām un piegaršām. Konsistence maiga, var būt arī neviendabīga. Krāsa balta, viegli dzeltenīga, ar krēma nokrāsu. Biezpienam nedrīkst būt barības piegarša, izteikta pienskāba garša, rūgtums, graudainums, pelējums un netīrumi. 

Biezpiena deserts:

Biezpiena sieriņam ir krēma krāsa, patīkama pienskāba garša ar izteiktu pasterizēta krējuma aromātu un garšu, mīkstu konsistenci.

Siera masā nedrīkst būt sveši piemaisījumi, zudusi sākotnējā forma un zem mizas attīstījušies pelējumi. Tas nedrīkst būt skābs, ar rūgtu garšu, barības, sarūgtējuma, pelējuma piegaršu, uzpūsts. Sieram jābūt ar izteiktu garšu un smaržu.

Siera marķējumā papildus jānorāda: siera nogatavināšanas veidu, beztauku daļas mitrumu, minimālo tauku saturu siera sausnā.

Piena un piena produktu marķēšanas nosacījumi:

1. Piena produktiem jābūt marķētiem saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām (MK 2004.gada 23.novembra noteikumi Nr.964 “Pārtikas preču marķēšanas noteikumi”). 

2. Fasēto pārtikas preču marķējumam jāatrodas labi redzamā vietā uz primārā iepakojuma vai attiecīgajai pārtikas precei pievienotās etiķetes. Marķējumā sniegtai informācijai ir jābūt viegli saprotamai un ieraugāmai, skaidri salasāmai un neizdzēšamai. Primārajam iepakojumam pārtikas preci jāaptver pilnībā vai daļēji tā, lai tās saturam nevarētu piekļūt, neatverot vai nemainot primāro iepakojumu.

3. Piena produktiem papildus marķējumā jānorāda termiskās apstrādes veidu, kas izmantots ražošanas procesā.

Iepirkuma daļa Nr.2 - Gaļas un gaļas izstrādājumu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	2.1.
	C/g zupas izlase
	Kaulu daudzums nepārsniedz 60-65%, izgriezts no cūkas ribu daļas
	3-5 kg
	kg
	300

	2.2.
	C/g šķiņķis
	A/l gaļa, svaigs, bez ādas un bez kaula, izgriezts no cūkas pakaļ ciskas
	6-12 kg
	kg
	100

	2.3.
	C/g kotlešu gaļa
	A/l cūkgaļa, griezta gabaliņos, izgriezts no cūkas šķiņķa ar nelielu tauku piejaukumu 10-15%
	6-12 kg
	kg
	1000

	2.4.
	Sardeles

(cūkgaļas )
	A/l cūkgaļa 70 % gaļas, dabīgā apvalkā, mitruma saturs gatavajā  produktā 65-70%, bez garšas pastiprinātājiem E 620-650
Marķējums atbilst MK noteikumiem Nr.964
	0.5-3 kg
	kg
	195

	2.5.
	Kāpostu tīteņi
	Gaļas pildījums 45 % (cūkgaļa 35%, vistas 20%, liellopa 15%), augu olbaltums
	1-3 kg
	kg
	170


	2.6.
	Vārītā uzgriežamā desa
	A/l  gaļa, sastāvā 70% cūkgaļa, mitruma saturs gatavā produktā 55-70%, fas. batoniņos, dabīgā apvalkā
	0.3-0.6 kg 
	kg
	70

	2.7
	Karbonāde
	Cūkgaļas karbonāde, ar smalku ķiploku garšu  
	0.4-1.0 kg
	kg
	350

	2.8
	Cūkgaļas krūtiņa  
	Svaiga, smarža- raksturīgi labas kvalitātes gaļai
	1.5 - 2 kg
	kg
	750

	2.9
	Cūkgaļa/žāvētā, ruletes
	Augstākā labuma, vismaz 80 % gaļas.  Produkta struktūra blīva ar patīkamu garšu.
	1.5 – 2kg
	kg
	40

	2.10
	Desa žāvēta, pusžāvēta
	Augstākā labuma, vismaz 80 % gaļas.  Produkta struktūra blīva ar patīkamu garšu.
	1.5-2 kg
	kg
	75

	2.11
	Aknas 
	Svaigas, vakuuma iepakojumā
	0.5-2 kg
	kg
	20


Gaļai un gaļas produktiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. Svaiga gaļa var būt – atvēsināta vai svaigi sasaldēta.
Kvalitātes prasības:

Cūkgaļai jābūt svaigai, pareizi apstrādātai, ar veselības marķējumu. Svaiga gaļa var būt – atvēsināta vai svaigi sasaldēta. Svaigai gaļai jābūt labi atasiņotai, bez asins sarecējumiem, sasitumiem, bez bārkstīm un audu bojājumiem, iekšējo orgānu paliekām, uz tās nedrīkst būt kuņģa un zarnu trakta netīrumu. 

Cūkgaļas kautķermeņiem jābūt pareizi apstrādātam garenu pusliemeņu vai ceturdaļliemeņu veidā. Nedrīkst būt vāja barojuma, netīra gaļa, vairāk kā vienu reizi sasaldēta, ar iekšējo orgānu paliekām, asins sarecējumu, gaļas bārkstīm, ar ledu uz sasaldētiem liemeņiem, pa mugurkaulu nepareizi sadalītu liemeni, ar zemādas tauku izrāvumiem.

Cūkgaļas subproduktu kvalitātes prasības: Subproduktiem jābūt no veseliem dzīvniekiem, svaigiem, tīriem, bez bojāšanās pazīmēm un iegriezumiem. Subproduktu svaigumam jāatbilst svaigas gaļas organoleptiskajiem kvalitātes rādītājiem. Nedrīkst būt ar svešu smaku, sagraizītu vai sarautu virsmu, kā arī atkārtoti saldēti un dabisko krāsu zaudējuši.

Aknām jābūt atdalītām no žultspūšļa, ārējiem asinsvadiem un limfmezgliem. Tās ir gaiši brūnā vai gaiši sarkanā krāsā. 

Sasaldētajiem subproduktiem katram atsevišķi jāsaglabā dabiskā forma, tie var būt arī sasaldēti blokos (aknas). Subproduktu svaigumam jāatbilst svaigas gaļas organoleptiskajiem kvalitātes rādītājiem. Tiem jābūt iesaiņotiem kastēs vai polimēru maisiņos. 

Liellopu gaļai jābūt svaigai, pareizi apstrādātai, ar veselības marķējumu.

Svaigai gaļai jābūt labi atasiņotai, bez asins sarecējumiem, sasitumiem, bez bārkstīm un audu bojājumiem, iekšējo orgānu paliekām, uz tās nedrīkst būt kuņģa un zarnu trakta netīrumi. 

Liellopu gaļas kautķermenim jābūt pareizi apstrādātam garenu pusliemeņu vai ceturdaļliemeņu veidā. Nedrīkst būt vāja barojuma, netīra gaļa, vairāk kā vienu reizi sasaldēta, ar iekšējo orgānu paliekām, asins sarecējumu, gaļas bārkstīm, ar ledu uz sasaldētiem liemeņiem, pa mugurkaulu nepareizi sadalītu liemeni, ar zemādas tauku izrāvumiem.

Liellopu gaļas subproduktu kvalitātes prasības:

Subproduktiem jābūt no veseliem dzīvniekiem, svaigiem, tīriem, bez bojāšanās pazīmēm un iegriezumiem. 

Aknām jābūt atdalītām no žultspūšļa, ārējiem asinsvadiem un limfmezgliem. Tās ir gaiši brūnā vai gaiši sarkanā krāsā. Liellopu aknām ir graudaina struktūra un viegli rūgtena piegarša. 

Sasaldētie subprodukti var būt arī sasaldēti blokos (aknas). Subproduktu svaigumam jāatbilst svaigas gaļas organoleptiskajiem kvalitātes rādītājiem. Nedrīkst būt ar svešu smaku, sagraizītu vai sarautu virsmu, kā arī atkārtoti saldēti un dabisko krāsu zaudējuši. Tiem jābūt iesaiņotiem kastēs vai polimēru maisiņos.

Gaļas un gaļas produktu marķēšanas nosacījumi.

Gaļai un gaļas produktiem jābūt marķētiem saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām (MK 2004.gada 23.novembra noteikumi Nr.964 “Pārtikas preču marķēšanas noteikumi”).

Gaļai un gaļas produktiem jābūt marķētiem ar veselības marķējumu, kas apliecina, ka produkcija iegūta vai ražota atzītā, Pārtikas un veterinārā dienesta uzraudzībā esošā pārtikas uzņēmumā. 

Veselības marķējumam jābūt zīmogotam vai iededzinātam uz kautprodukta virsmas, kā arī piestiprinātam vai uzdrukātam kā etiķetei pie iesaiņojuma vai iepakojuma.
Veselības marķējumā jānorāda. valsts nosaukumu vai valsts nosaukuma saīsinājumu un pārtikas uzņēmuma atzīšanas numuru. Veselības marķējumā informāciju jāizvieto saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām.
Zīmogojot kautproduktus tieši uz to virsmas, izmanto tikai tās krāsvielas, kas atrunātas MK noteikumos.

Liellopu gaļas un liellopu gaļas produktiem jābūt marķētiem ar īpašo marķējumu, kas nodrošina liemeņa, liemeņa ceturtdaļas vai gaļas gabalu saikni ar individuālo dzīvnieku, vai attiecīgo dzīvnieku grupu. Marķējumā jābūt šādām norādēm:-par dalībvalsti, kur veikta nobarošana, dalībvalsts vai trešā valsts, kur veikta nokaušana. Ja liellopu gaļa iegūta no dzīvniekiem, kas piedzimuši, audzēti un nokauti tajā pašā dalībvalstī, norāde var būt šāda: ”Izcelsme: (dalībvalsts nosaukums).

Prasības uzņēmumam un svaigas gaļas transportēšanai un dokumentēšanai:
Pārtikas uzņēmumam, kas ražo un tirgo svaigu gaļu, jābūt atzītam pilnvarotā kompetentā institūcijā un reģistrētam speciālā pārtikas uzņēmumu reģistrā Pārtikas un veterinārajā dienestā.
Transporta līdzeklim, ar kuru pieved gaļas produktus, jābūt reģistrētam Pārtikas un veterinārajā dienestā. Transportēšanas laikā gaļas produktus jāpasargā no piesārņojuma un jānodrošina nepieciešamo temperatūru. Gaļa jātransportē ar speciāliem transporta līdzekļiem, kuros temperatūra nepārsniedz +6 0C, kā arī autorefrežerātoros, kuru dzesēšanai izmanto CO2 vai šķidru slāpekli;
 Pārtikas uzņēmums savā darbībā ir atbildīgs par pārtikas kvalitāti un nekaitīgumu, kā arī par izplatāmās pārtikas atbilstību higiēnas prasībām saskaņā ar Pārtikas aprites un uzraudzības likumu un ar to saistītajiem normatīvajiem aktiem. Pārtikas apritei jānotiek atbilstoši Ministru kabineta noteiktajām pārtikas higiēnas prasībām; 

Katrai transporta taras vienībai jābūt marķētai. Marķējumā norādīta šāda informācija: uzņēmuma nosaukums, produkta nosaukums, bruto, neto un taras masa, daudzums, realizācijas galīgais termiņš (datums, mēnesis), standarta apzīmējums, glabāšanas temperatūra 0C;

Gaļas izstrādājumiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām.
Katram gaļas izstrādājumam ir jābūt kvalitātes sertifikātam, ko izdevusi neatkarīga ekspertīze un kas apliecina izstrādājuma kvalitāti.

 Minimālais realizācijas termiņš
	Vārītas desas, cīsiņi un sardeles
	ne mazāks par 7 dienām no saņemšanas brīža


Organoleptiskās kvalitātes prasības:
Pēc ārējā izskata desu izstrādājumiem jābūt tīriem, sausiem, bez plankumiem, salipumiem, gļotu un pelējuma pārsega, to apvalkam blīvi jāpiekļaujas pildījumam. Uz jēli žāvēto desu apvalkiem pieļaujama sāls apsarme.
Griezumā desu izstrādājumiem jābūt viendabīgiem, bez pelēkiem plankumiem, speķim jābūt baltam. Pildījuma konsistencei jābūt blīvai, sulīgai, elastīgai, tā nedrīkst būt irdena, drupana. Smaržai jābūt patīkamai, ar garšvielu aromātu, bez sasmakuma, skābuma, ar katrai desai raksturīgo aromātu. Desu garšai jābūt atbilstīgai, patīkamai, vāji sālītai, bez svešām piegaršām.
Gaļas izstrādājumu marķējuma prasības
Gaļas izstrādājumiem jābūt marķētiem saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām (MK 2007.gada 18.decembra noteikumi Nr.881 "Pārtikas preču marķēšanas noteikumi"). Fasēto pārtikas preču marķējumam jāatrodas labi redzamā vietā uz primārā iesaiņojuma vai   attiecīgajai   pārtikas   precei   pievienotās   etiķetes. Marķējumā sniegtajai informācijai ir jābūt viegli saprotamai un ieraugāmai, skaidri salasāmai un neizdzēšamai. Primārajam iesaiņojumam pārtikas prece jāaptver pilnībā vai daļēji tā, lai precei nevarētu piekļūt, neatverot vai nemainot primāro iesaiņojumu.
Gaļas  izstrādājumiem jābūt  marķētiem  ar  veselības  marķējumu. Veselības marķējums apliecina, ka produkcija iegūta vai ražota atzītā Pārtikas un veterinārā dienesta uzraudzībā esošā pārtikas uzņēmumā. Veselības marķējumu liek uz produkta primārā iesaiņojuma vai etiķetes, kuru piestiprina primārajam iesaiņojumam, ka arī uz sekundārā iesaiņojuma. Veselības marķējumam ir ovāla forma. Veselības marķējumā norāda šādu informāciju:
-valsts nosaukumu vai tā saīsinājumu, pārtikas uzņēmuma atzīšanas numuru.
Veselības marķējumā informācija jāizvieto saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām. 
Iesaiņojums
Produkcijai ir jābūt iesaiņotai tā, lai tā būtu pasargāta no piesārņojuma transportēšanas un uzglabāšanas laikā. Pēc atsevišķa pieprasījuma jānodrošina 0,5 kg līdz l,5 kg produkcijas iesaiņošana vakuuma iesaiņojumā.
Iepirkuma daļa Nr.3 - Putnu gaļas un olu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	3.1.
	Buljona vistas
	Svaiga vai ātri sasaldēta, nesaspiestas, vienmērīga barojuma pakāpe, bez spalvām
	1-3 kg
	kg
	600

	3.2.
	Vistas fileja
	Nesaldēta, A/l kategorijas 
	2-3 kg
	kg
	140

	3.3.
	Svaigas vistas olas
	Svaigas, tīrām čaumalām no ārpuses, veselas, nebojātas, lielās 
	Pa 30 ligzdiņām 1.bretē
	gab
	2560


Putnu gaļai jāatbilst kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām, atbilstoši Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos aktos noteiktajam.

Putnu gaļas organoleptiskais kvalitātes raksturojums:

	· putnu virsma sausa, balta vai viegli iedzeltena, bez tumšiem plankumiem,

· muskuļaudi blīvi, elastīgi, bez blakus smaržas,

· muskuļu krāsa vistas gaļai gaiši sārta,

· krūšu muskulatūra balta ar sārtu nokrāsu,

· vārot gaļu, buljons – dzidrs, smaržīgs, satur daudz ekstraktvielu,

· svaigi saldētos liemeņus klāj sarma, 

· tumši balti vai iedzelteni tauki.


Vistas gaļas liemeņiem jābūt iesaiņotiem atsevišķi polimēru plēvēs vai arī tīrās, sausās kastēs, starp rindām liekot papīru. 

Katrai kastei jābūt uzlīmētai atbilstīgai etiķetei, kurā uzrāda izgatavotājuzņēmumu, putnu sugu, liemeņu kategoriju, skaitu, neto un bruto masu, izgatavošanas datumu;

Kvalitātes un uzglabāšanas prasības olām:

A kategorija, svars: L-lielas, no 63g līdz 73 g, čaula- tīra, nebojāta, bez kaitēkļu pazīmēm. Baltums- skaidrs, caurspīdīgs, želejveidīgas konsistences, bez jebkāda veida svešu vielu piemaisījumiem, dzeltenums bez jebkādiem svešķermeņiem, aromāts- bez nepiederīgiem aromātiem. Fasētas tīrā tarā 10 gabalu iepakojumā. Olu marķējumā obligāti jānorāda galīgo derīguma termiņu un olu ražotāju.

Derīguma termiņam pēc piegādes jābūt vismaz 14 kalendārās dienas, ievērojot ražotāja noteiktos uzglabā

Iepirkuma daļa Nr.4 - Zivju un zivju izstrādājumu iegāde ar piegādi Līvānu 2. vidusskolai
	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	4.1.
	Zivs fileja
	Gabaliņos, saldēta, bez ādas, bez pildījuma, panējums (ja ir) bez garšvielām un zaļumiem
	1-5.0 kg
	kg
	300

	4.2.
	Siļke (fileja eļlā)
	Siļķes fileja bez ādas, vieglā marinādē,gabaliņos, fasētas ne vairāk kā 2,5 kg.
	1- 2.5 kg
	kg
	20


Pārtikas produktiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. Produktiem jābūt marķētiem saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām, kas atrunātas EK regulās.

Fasēto pārtikas preču marķējumam jāatrodas labi redzamā vietā uz primārā iepakojuma vai attiecīgajai pārtikas precei pievienotās etiķetes. Marķējumā sniegtajai informācijai ir jābūt viegli saprotamai un ieraugāmai, skaidri salasāmai un neizdzēšamai. Primārajam iepakojumam pārtikas preci jāaptver pilnībā vai daļēji tā, lai tās saturam nevarētu piekļūt, neatverot vai nemainot primāro iepakojumu.

Uzglabāšana - Preču derīguma termiņam pēc piegādes jābūt vismaz 7 dienas ievērojot ražotāja noteiktos uzglabāšanas nosacījumus.

Piegādātājam jānodrošina sveramās preces iesaiņošana 1 kg līdz 5 kg iesaiņojumā (ja tas atšķiras no ražotāja iesaiņojuma), kurš pasargā no piesārņojuma transportēšanas un uzglabāšanas laikā. 
Iepirkuma daļa Nr.5 - Dārzeņu un sakņaugu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	5.1.
	Kartupeļi
	Veseli, svaigi, nebojāti. Sausi, tīri, neplaisājuši, vienas botāniskās šķirnes, ar šķirnei raksturīgu formu un krāsu

Kartupeļi bez asniem, bez zaļiem plankumiem, nav apvītuši vai mitri, bez tukšiem vidiem un nav apsaluši. Kartupeļu diametrs 7-10 cm. Zemes piemaisījumi, ne vairāk kā 1 %.


	20-45 kg maisos
	kg
	8200

	5.2
	Burkāni
	Veseli, svaigi, nebojāti. Sausi, tīri, neplaisājuši, vienas botāniskās šķirnes, ar šķirnei raksturīgu formu un krāsu

Sulīgi, izteikti oranžā krāsā.

Burkāni ir gareni, sulīgi, ar nelielām serdītēm, diametrs 3-4, garums 15 – 20 cm, ar noapaļotiem galiem

Zemes piemaisījumi, ne vairāk kā %
	10-25 kg maisos
	kg
	860

	5.3
	Bietes
	Sausas, tīras, neplaisājušas, vienas botāniskās šķirnes, ar šķirnei raksturīgu formu un krāsu. Sulīgas, tumši sarkanas, pārgriežot – vienmērīgs krāsojums; 7–12 cm lielas diametrā.

Zemes piemaisījumi ne vairāk kā 1 %
	10-25 kg maisos
	kg
	330

	5.4
	Sīpoli
	Sīpolu galviņa stingra, nogatavojusies, vesela, sausa. Forma un krāsa raksturīga botāniskajai šķirnei. Sīpolam labi apžāvētas, sausas zvīņlapas, izžāvēta loka daļa, kas nepārsniedz 2–5 cm no sīpola

Diametrs 5-7 cm
	5-15 kg maisos
	kg
	433

	5.5
	Ķiploki
	Diametrs 4-6 cm, stingras galviņas ar lielām daiviņām, apžāvētas, sausas zvīņlapas, izžāvēta loka daļa, kas nepārsniedz 2–5 cm no ķiploka galviņas
	1-2  kg maisiņos
	kg
	30

	5.6
	Galviņkāposti
	Kāpostu galviņas svaigas, sulīgas, veselas, nepāraugušas. Kāpostu galviņas stingras, lapas cieši piekļautas.

Krāsa no bāli zaļganas līdz baltai.

Pieņem šķirnes, kuras nav sīvas, 

Diametrs 15-25 cm
	20-30 kg maisos
	kg
	740

	5.7
	Gurķi - lauku gurķīši sezonā
	Veseli, nemazgāti vienas botāniskās šķirnes gurķi. 

Gurķu vidus blīvs ar negatavām, mīkstām sēklām.
	2-6 kg
	kg
	270

	5.8
	Tomāti
	Veseli, nemazgāti, ar blīvu struktūru, miltaini
	2-6 kg
	kg
	190

	5.9
	Dilles
	Svaigas, jaunās, bez lieka mitruma, bez ziedu čemuriem, zaļas, ar raksturīgu smaržu, bez saknēm, augstums  nepārsniedz 20 cm, paredzētas lietošanai svaigā veidā
	0.5-1.0 kg
	kg
	15

	5.10
	Sīpolloki
	Svaigi, bez lieka mitruma, bez bojājumiem, ar vai bez galviņām, bez zemes piejaukuma 
	0,5-1,0 kg
	kg
	26

	5.11
	Puravi
	Svaigi, bez lieka mitruma, bez bojājumiem, bez zemes piejaukuma
	0.5-1.0 kg
	kg
	17

	5.12
	Redīsi
	Svaigi, bez lieka mitruma, bez bojājumiem, bez zemes piejaukuma
	0.5-1.0 kg
	kg
	15


Iepirkuma daļa Nr. 6 – Augļu, eksotisko augļu, dārzeņu un ogu iegāde ar piegādi Līvānu 2.visusskolai
	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	6.1
	Āboli
	Saldi un saldskābi, gatavi tūlītējai lietošanai svaigā veidā, sulīgi, bez bojājumiem
	5-15 kg
	kg
	230

	6.2
	Bumbieri
	Saldi, sulīgi vai miltaini sulīgi, gatavi tūlītējai lietošanai svaigā veidā, bez bojājumiem
	5-15 kg
	kg
	272

	6.3
	Banāni
	Pārtikas, svaigi,  gatavi, dzeltenā krāsā, bez pleķiem un bojājuma pazīmēm
	15-20 kg
	kg
	600

	6.4
	Mandarīni
	Sulīgi, saldi, plānu miziņu, viegli lobās, maz sēkliņām, bez bojājumiem
	10-20 kg
	kg
	235

	6.5
	Apelsīni
	Sulīgi, saldi, plānu miziņu, viegli lobās, maz sēkliņām, bez bojājumiem
	10-20 kg
	kg
	271

	6.6
	Vīnogas
	Saldas, sulīgas, gatavas tūlītējai lietošanai svaigā veidā, bez bojājumiem
	1.0-5.0 kg
	kg
	16

	6.7
	Melones
	Saldas, sulīgas, gatavas tūlītējai lietošanai svaigā veidā, bez bojājumiem
	1.0-10.0 kg
	kg
	138

	6.8
	Persiki
	Saldi, sulīgi, gatavi tūlītējai lietošanai svaigā veidā, bez bojājumiem
	1.0-10.0 kg
	kg
	20

	6.9
	Nektarīni
	Saldi, sulīgi, gatavi tūlītējai lietošanai svaigā veidā, bez bojājumiem
	1 -10 kg
	kg
	47

	6.10
	Citroni
	Sulīgi, ar plānu miziņu, bez bojājumiem
	1.0 – 10.0 kg
	kg
	3

	6.11
	Kivi
	Saldskābi, gatavi tūlītējai lietošanai svaigā veidā, sulīgi, bez bojājumiem
	1.0 – 10.0 kg
	kg
	115

	6.12
	Arbūzi
	Sulīgi, gatavi tūlītējai lietošanai svaigā veidā, bez bojājumiem
	1-10 kg
	kg
	11

	6.13
	Ķīnas kāposti
	Pārtikas
	2-6 kg
	kg
	100

	6.14
	Saldā paprika
	Svaiga, ar blīvu struktūru, nesavītusi
	2-6 kg
	kg
	60


Dārzeņiem un augļiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām.

Kvalitātes organoleptiskie rādītāji:
Ievērojot īpašos noteikumus attiecībā uz katru šķiru, kategoriju vai klasi un pieļaujamās pielaides, visiem dārzeņiem un augļiem jānodrošina kvalitātes prasību minimums, un tiem jābūt: 

- veseliem, 

- nebojātiem, t.i., bez puves vai tādiem bojājumiem, kas padara tos nederīgus lietošanai;

- tīriem, bez jebkādiem redzamiem svešķermeņiem;

- bez kaitēkļiem;

- bez kaitēkļu izraisītiem bojājumiem;

- bez pārmērīga ārējā mitruma;

- bez neraksturīgas jeb svešas izcelsmes smaržas un/vai garšas;
- pietiekami attīstītam un nobriedušam 

- dārzeņu un augļu stāvoklim jābūt tādam, lai tos varētu transportēt un pārkraut, kā arī apmierinošā stāvoklī nogādāt galapunktā.

Dārzeņu un augļu marķēšanas nosacījumi un iesaiņojums
1. Viendabīgums. Katra iesaiņojuma saturam jābūt viendabīgam, un tajā jābūt tikai vienas un tās pašas kvalitātes, lieluma (ja tie ir šķiroti pēc lieluma) un tādas pašas gatavības pakāpes dārzeņiem un augļiem.
Iesaiņojuma satura redzamajai daļai jāraksturo viss saturs. 

2. Iesaiņojums. Dārzeņiem un augļiem jābūt iesaiņotiem tā, lai produkts būtu pienācīgi aizsargāts pret bojājumiem pārvadāšanas laikā. Iesaiņojuma iekšpusē izmantotajiem materiāliem jābūt jauniem, tīriem un tādas kvalitātes, lai produktiem neizraisītu iekšēju vai ārēju bojājumu. Materiālus ar tirdzniecības aprakstiem, jo īpaši papīru vai zīmogus, atļauts izmantot ar noteikumu, ka drukāšana vai marķēšana ir izdarīta ar netoksisku krāsu vai līmi.

Augļiem - etiķetēm, kas uzlīmētas tieši uz produkta, jābūt tādām, lai, tās noņemot, nerastos ne redzamas līmes pēdas, ne mizas defekti.

Iesaiņojumam jābūt bez svešķermeņiem. 

3. Marķēšanas noteikumi. Uz katra iesaiņojuma, izmantojot vienā pusē grupētus burtus, kas ir salasāmi, neizdzēšami un no ārpuses redzami, jābūt šādām norādēm:

3.1. ražotājs vai fasētājs,

3.2. nosaukums,

3.3. izcelsmes valsts,

3.4. neto svars,

3.5. mazgātiem augļiem un dārzeņiem derīguma termiņš.

Papildprasības

Fasējums

Piegādātājam jānodrošina augļu un dārzeņu iepakošana piemērotā tarā saglabājot augļu un dārzeņu kvalitāti, ja tiek pieprasīts piegādāt produktu apjomu, kuru nav iespējams piegādāt ražotāja sākotnējā iepakojumā.

Minimālie uzglabāšanas termiņi:

· dilles- ledusskapī pie temperatūras +20 - +50 - 3 diennaktis

· vīnogas- ledusskapī pie temperatūras +20 - +50 -5 diennaktis

· gurķi, tomāti, ķīnas kāposti, redīsi- ledusskapī pie temperatūras +20 - +50 -7 diennaktis

· citroni, apelsīni- ledusskapī pie temperatūras +20 - +50 -14 diennaktis

· kartupeļi, kāposti, burkāni, bietes, sīpoli - 14 diennaktis

· tomāti ledusskapī pie temperatūras +50 - +100 – 7 diennaktis

· banāni pie temperatūras +100 - +140 – 7 diennaktis

!!! Nekvalitatīvas produkcijas piegādes gadījumā, bojātā produkcija jānomaina  24 stundu laikā.
Iepirkuma daļa Nr.7 – Maizes iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai
	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	7.1
	Formas maize (veidņu)
	Griezta vienādās šķēlēs, ar vienmērīgu porainību, ar plānu,  nesadegušu garoziņu
	0.5-0.7 kg 
	kg
	1200

	7.2
	Kviešu baltmaize
	A/l kviešu milti , mīkstuma mitrums ne vairāk kā 45%,  mīkstuma skābums ne vairāk kā 4 grādos, griezta vienmērīgās šķēlēs, ar vienmērīgu porainību, ar plānu, nesadegušu garoziņu, klaipiņš ar rieviņām 
	0.3-0.5 kg 
	kg
	50


Iepirkuma daļa Nr.8 - Svaigu ceptu mīklas izstrādājumu iegāde ar piegādi

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	8.1
	Smalkmaizītes
	Vienāda lieluma, mīkstas, ar vienādu gatavības pakāpi, labi izceptas
	gab
	gab
	4200

	8.2
	Cepumi
	Smilšu mīklas, Selgas tipa vai līdzvērtīgi . 

Paciņu iepakojumā 0.18-0.2 kg, vai sveramie 1 kg
	0.180 

-1.00 kg
	kg
	60


Iesaiņojums - Maizei un maizes izstrādājumiem jābūt iepakotiem iepakojuma materiālā, kas ir rūpnieciski ražots aizsargmateriāls, un pasargā no piesārņojuma transportēšanas un uzglabāšanas laikā. Maizei jābūt fasētai atsevišķā primārā iepakojumā, kas to aptver pilnībā.
Kvalitātes rādītāji- Maizei un maizes izstrādājumiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. Katram maizes izstrādājumam ir jābūt kvalitātes sertifikātam, ko izdevusi neatkarīga ekspertīze un kas apliecina izstrādājuma kvalitāti.
Maizes organoleptiskie kvalitātes rādītāji

	Kvalitātes parametri
	Raksturojums

	Ārējais izskats
	- kukulīša formai jāatbilst maizes veidam, tam jābūt viendabīgam (apaļam, ovālam, izstiepti ovālam, taisnstūrainam);

- jābūt vienmērīgi apceptam, vienādā krāsā, bez miltu pārpalikumiem;

- klaips nedrīkst būt saspiests, deformēts vai izplūdušas formas;

- jāatbilst noteiktam svaram;

- maizes virsmai jābūt gludai, bez lielām plaisām uz virsmas (līdz 1 cm) un plīsumiem sānos (sānu un virsējās garozas savienojuma vietā)

	Garozas kvalitāte
	- garozai jābūt gludai, pietiekami stiprai un elastīgai;

- garozas krāsai jābūt vienmērīgai, nedrīkst būt bāla vai apdegusi, kā arī netīra, tā nedrīkst būt atlekusi no mīkstuma;

- garozas biezums 2 līdz 4 mm – atkarībā no maizes šķirnes.

	Mīkstums 
	- mīkstums nedrīkst būt ar miltu vai sāls piciņām;

- mīkstumam jābūt labi izceptam, tas nedrīkst lipt, taustot nedrīkst just mitrumu; 

- viegli iespiežot ar pirkstu, mīkstumam jāatgūst sākotnējais stāvoklis;

- tam jābūt vienmērīgi sīki porainam

	Garša un smarža
	- patīkama, dotajai šķirnei atbilstīga, bez skābuma, pelējuma u.c. piegaršām


Nedrīkst piegādāt maizi ar ārējā izskata, mīkstuma, garšas un smaržas defektiem, kā arī maizi, kurā attīstījušies mikroorganismi.

Smalkmaizītēm, kēksiem jābūt ar atbilstīgu dotajam veidam ārējo izskatu, krāsu, formu, mīkstuma stāvokli, garšu un smaržu.

Maizes un maizes izstrādājumu marķēšanas nosacījumi:

Maizei un maizes izstrādājumiem jābūt marķētiem saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām (MK 2004.gada 23.novembra noteikumi Nr.964 “Pārtikas preču marķēšanas noteikumi”). 

Fasēto pārtikas preču marķējumam jāatrodas labi redzamā vietā uz primārā iepakojuma vai attiecīgajai pārtikas precei pievienotās etiķetes. Marķējumā sniegtai informācijai ir jābūt viegli saprotamai un ieraugāmai, skaidri salasāmai un neizdzēšamai. Primārajam iepakojumam pārtikas preci jāaptver pilnībā vai daļēji tā, lai tās saturam nevarētu piekļūt, neatverot vai nemainot primāro iepakojumu.

Iepirkuma daļa Nr. 9 - Graudu maluma produktu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	9.1
	Kviešu milti
	A/l, no veseliem graudiem, miltiem bez nepiederošām smaržām, smarža raksturīga svaigiem graudu produktiem, krāsa balta vai ar zilganu toni, irdeni, birstoši, sausi, lipekļa saturs ne mazāk kā 25%, mitrums ne vairāk kā 15%, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama.
	1-2 kg
	kg
	410

	9.2
	Manna
	A/l, no kviešu graudiem, bez nepiederošām smaržām, smarža raksturīga svaigiem graudu produktiem, krāsa balta vai iedzeltena, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama, irdens, birstošs, sauss.
	0.8-1.0 kg
	kg
	50

	9.3
	Putraimi

(miežu)
	A/l, krāsa raksturīga attiecīgās krāsas graudu putraimiem, smarža raksturīga svaigiem graudu produktiem bez nepiederošām smaržām, mitrums ne vairāk kā 14%, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama, birstoši, sausi.
	0.8-1.0 kg
	kg
	130

	9.4
	Grūbas
	A/l, no veseliem graudiem, krāsa raksturīga attiecīgās krāsas graudu putraimiem, smarža raksturīga svaigiem graudu produktiem bez nepiederošām smaržām, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama, birstoši, sausi, veselo kodoliņu saturs ne mazāk kā 99%, bez gružu piemaisījuma, vienāda lieluma.
	0.8-1.0 kg
	kg
	40

	9.5
	Auzu pārslas
	A/l, krāsa raksturīga attiecīgās krāsas graudu pārslām, smarža raksturīga svaigiem graudu produktiem bez nepiederošām smaržām, mitrums ne vairāk kā 12%, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama, nenolobīto pārslu saturs ne vairāk kā 0,5%, gružu piemaisījums ne vairāk kā 0,35% . sausas.
	0.4-1.0  kg
	kg
	13

	9.6
	Kukurūzas putraimi
	A/l, krāsa raksturīga attiecīgās krāsas graudu putraimiem, smarža raksturīga svaigiem graudu produktiem bez nepiederošām smaržām, mitrums ne vairāk kā 14%, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama, birstoši, sausi.
	0.8-1.0 kg
	kg
	70


Graudu maluma produktiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. 

Kvalitātes prasības:
Putraimi, t.sk., pākšaugi: smarža - svaiga, izteikta, raksturīga dotajai izejvielai, nedrīkst būt pelējuma vai cita neatbilstīga smarža; garša viegli saldena, nedrīkst būt rūgtena vai skābena; krāsa – vienmērīga, raksturīga katram putraimu veidam, nedrīkst būt bālā, sabrūnējusi vai izteikti tumša; putraimu maluma rupjumam jāatbilst putraimu veidam, daļiņām jābūt viendabīgām pēc izmēra un formas; jābūt sausiem; nedrīkst būt kaitēkļi un fizikāli piemaisījumi.
Makaroni:

krāsa - atbilstoša makaronu veidam, atkarībā no miltu šķiras un pievienotajām piedevām; garšai un smaržai jābūt raksturīgai, bez rūgtuma, sasmakuma vai pelējuma piegaršas; virsmai jābūt gludai vai nedaudz grumbuļainai, spīdīgai vai mazliet matētai; uzglabāšanas laikā nedrīkst zaudēt formu; pēc izvārīšanās tiem ir jāsaglabā sākotnējā forma, tie nedrīkst salipt, veidot kunkuļus; vārot tilpumam jāpalielinās vismaz 2 reizes un vārīšanas ilgums nedrīkstētu pārsniegt 20 min; nedrīkst būt kaitēkļi un fizikāli piemaisījumi.
Fasējums.

Produktiem jābūt iepakotiem primārā iepakojuma materiālā, kas ir rūpnieciski ražots aizsarg materiāls, un pasargā no piesārņojuma transportēšanas un uzglabāšanas laikā. 
Fasēto pārtikas preču marķējumam jāatrodas labi redzamā vietā uz primārā iepakojuma vai attiecīgajai pārtikas precei pievienotās etiķetes. Marķējumā sniegtai informācijai ir jābūt viegli saprotamai un ieraugāmai, skaidri salasāmai un neizdzēšamai. Primārajam iepakojumam pārtikas preci jāaptver pilnībā vai daļēji tā, lai tās saturam nevarētu piekļūt, neatverot vai nemainot primāro iepakojumu.

Iepirkuma daļa Nr.10 - Dažādu pārtikas produktu, bakalejas, un piedevu ēdieniem, iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai
	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,

saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	10.1
	Pupiņas 
	Kaltētas, veselas,  sausas, vienāda lieluma, vienāda gatavības pakāpe, baltas, maziņas, bez gružu piemaisījumiem, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama,  
	0.5-1.0 kg
	kg
	70

	10.2
	Zirņi zupas 

( šķeltie)
	Kaltēti, sausi, zeltainu nokrāsu, vienādas gatavības pakāpe, bez piemaisījumiem, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama,
	0.5-1.0 kg
	kg
	100

	10.3
	Griķi
	A/l, pārtikas, tīri, vienāda lieluma, veseli,  sijāti, bez blakus piemaisījumiem
	0.8-1.0 kg
	kg
	150

	10.4
	Rīsi
	A/l, ar tvaiku apstrādāti, tīri, vienāda lieluma, sijāti, veseli, sausi, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama,
	0.8-1.0 kg
	kg
	260

	10.5
	Sausās brokastu pārslas
	Kukurūzas pārslas, sausas, nesalipušas, saldas, glazētas
	0.375-0.5 kg
	kg
	26

	10.6
	Makaroni
	A/l, bez piedevām, bez krāsvielām, radziņi vidēja lieluma, paredzēti zupu un arī otro ēdienu gatavošanai, sacepumu cepšanai, vārīšanās laiks 8-15min.
	0.5-5.0 kg
	kg
	340

	10.7
	Kartupeļu ciete
	Baltā krāsā pulveris, saberžot ir cietei raksturīga gurkstoša skaņa, cietei raksturīgu smaržu, bez blakus smaržām, citu cietes veidu piemaisījumi nav atļauti. 
	0.4-0.5 kg
	kg
	50

	10.8
	Cukurs
	Balts, sauss, birstošs
	(maisos ) 50 kg
	kg
	1440

	10.9
	Sāls
	Pārtikas, rupjā, galda, bez J
	1.0 kg
	kg
	150

	10.10
	Eļļa – rapšu (nedrīks saturēt GMO – ģenetiski modificētos otganismus) 


	Produkta pamatsastāvs – augu eļļa 100%, rafinēta, caurspīdīgs šķidrums, krāsa dzintaru dzeltena, smarža, garša raksturīga produktiem, bez nevēlamām blakus smaržām un piegaršām, nešķīstošie piemaisījumi ne vairāk kā 0,05%, pielietojama cepšanai un salātu gatavošanai
	0.9-1.0 kg
	kg
	450

	10.11
	Lauru lapas
	Sausas, kaltētas, veselas lapas, 
	0.005-0.015 kg
	kg
	0.4

	10.12
	Raugs
	Maizes raugs, svaigs, izteikti svaiga rauga smarža
	0.1-0.1 kg
	kg
	6

	10.13
	Garšvielu maisījums 
	Sauss, birstošs, smalki samalts, ar dārzeņu un zaļumu piedevām
	1.0-5.0 kg
	kg
	30

	10.14
	Vanilīna cukurs
	Sauss, birstošs, smalki samalts, ar izteiktu vanilīna specifisko smaržu
	0.02-0.03 kg
	kg
	2

	10.15
	Pipari melnie
	Smalki vienmērīgi  malti, sausi, birstoši, 
	0.015-0.030 kg
	kg
	3

	10.16
	Etiķis
	Atbilstoši ražošanas tehnoloģijai
	oriģināliepakojums
	l
	15

	10.17
	Citronskābe
	Sausa, birstoša, smalki samalta
	0,5-1.0 kg
	kg
	9.5

	10.18
	Želatīns
	Sauss, birstošs
	0,5-1.0 kg
	kg
	10

	10.19
	Tomātu mērce
	Izgatavota no tomātu pastas (25-30 %),  klasiskā, bez piedevām, vienmērīgu konsistenci,  paredzēts pievienot  otrajiem ēdieniem un zupām
	0.4 –1,0 kg
	kg
	97

	10.20
	Majonēze
	Oriģinālā, ar nedaudz dzeltenīgu nokrāsu, vienmērīgu konsistenci,  paredzēta salātu pagatavošanai 
	0.4-1,0 kg
	kg
	40

	10.21
	Tēja
	Melnā, beramā, sasmalcināta, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama,


	 0.1-0.2 kg
	kg
	4

	10.22
	Tēja
	Dažādu ziedu, lapu, ārstniecības augu, sasmalcināta, kaltēta, sausa, tējas filtra papīra iepakojumā ar vai bez diedziņa, 1 pac. svars 1.5 gr, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama,   
	0.03-0.04 kg
	kg
	2

	10.23
	Kakao 
	Pulveris, ar samazinātu tauku saturu, sauss, birstošs
	0.1-0.3 kg
	kg
	3

	10.24
	Kafija šķīstoša
	Kafija šķīstošā, granulēta vai pulverveidā izgatavota no arabikas kafijas pupiņām, ražota ar sasaldēšanas metodi


	
	kg
	5

	10.25
	Ievārījums (zemeņu )
	Augļu  saturs 40-60 %, pasterizēts, patogēnie mikroorganismi un zarnu grupas baktērijas nav pieļaujamas, pelējumu sēnīte un raugu šūnas pasterizētiem ievārījumiem nav pieļaujamas, ar samazinātu kaloriju daudzumu, salds, ar ogām, viendabīgu konsistenci
	Spaiņi 

10-12 kg
	kg
	45

	10.26
	Ievārījums (aveņu)
	Augļu  saturs 40-60 %, pasterizēts, patogēnie mikroorganismi un zarnu grupas baktērijas nav pieļaujamas, pelējumu sēnīte un raugu šūnas pasterizētiem ievārījumiem nav pieļaujamas, ar samazinātu kaloriju daudzumu, salds, ar ogām, viendabīgu konsistenci
	Spaiņi 

10-12 kg 
	kg
	45

	10.27
	Konfektes marmelādes
	Marmelādes, sveramās. Sastāvs: cukurs, glikozes sīrups, skābuma regulētājs citronskābe, recinātājs pektīns, aromatizētājs apelsīnu, bārbeļu, citronu, ābolu - identiski dabīgajam, dabiskā krāsviela no augļiem un dārzeņiem.Fasējums atbilstošs higiēnas prasībām.
	1.0 -2.5kg
	kg
	20

	10.28
	Žāvētas aprikozes
	Bez kauliņiem, nepārkaltētas, vienmērīga lieluma, nesaspiestas, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama
	1.0 kg
	kg
	15

	10.29
	Žāvētas plūmes
	Bez kauliņiem, nepārkaltētas, vienmērīga lieluma, nesaspiestas, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama
	1.0 kg
	kg
	15

	10.30
	Rozīnes
	Bez kauliņiem, gaišās, nepārkaltētas, vienmērīga lieluma, nesaspiestas, kaitēkļu invāzija nav pieļaujama
	1.0 kg
	kg
	35

	10.31
	Saulespuķu sēklas 
	Saulespuķu sēkliņas - lobītas, hermētiskā iepakojumā.
	0.5-1.0 kg
	kg
	2

	
	Zaļie zirnīši
	Vienmērīgi pēc izmēra un gatavības pakāpes, saldeni, mīksti, dzidru marinādi, bez nosēdumiem un bez piemaisījumiem
	0.5-1.0 kg 
	kg
	100

	10.32
	Gurķi marinēti
	Gurķi veseli, vienādi pēc izmēriem 8-12 cm, tīri, bez mehāniskiem bojājumiem, ar raksturīgu marinētu gurķu smaržu. Garša vidēji piesātināta marinētiem gurķiem raksturīga, kožot kraukšķīga ar diļļu un garšaugu piegaršu. Marināde dzidra.
	3.0 l burkas 

( vidēji 1,5 kg neto)
	kg
	210

	10.33
	Skābētie kāposti
	Smalki sašķērēti, kraukšķīgi, vienmērīgu skābumiņu, ( var būt ar ķimenēm un burkānu skaidiņām)
	Pārtikas, fasējumā līdz 5 kg 
	kg
	180

	10.34
	Marinētas bietes
	Marinētas bietes, sarīvētas skaidiņās, ar maigu saldskābu garšu.
	Stikla burkās
	kg
	30

	10.36
	Kukurūza konservēta
	Kukurūza saldā, vienmērīga pēc izmēra un gatavības pakāpes, konservēta. 
	0.2 – 1kg
	kg
	15


Bakalejas precēm un citiem pārtikas produktiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām.Pārtikas produktiem jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. Pārtikas produktiem jābūt marķētiem saskaņā ar spēkā esošo normatīvo aktu prasībām, kas atrunātas MK 2004. gada 23. novembra noteikumi Nr. 964 „Pārtikas preču marķēšanas noteikumi” kā arī EK regulās.Fasēto pārtikas preču marķējumam jāatrodas labi redzamā vietā uz primārā iepakojuma vai attiecīgajai pārtikas precei pievienotās etiķetes. Marķējumā sniegtajai informācijai ir jābūt viegli saprotamai un ieraugāmai, skaidri salasāmai un neizdzēšamai. Primārajam iepakojumam pārtikas preci jāaptver pilnībā vai daļēji tā, lai tās saturam nevarētu piekļūt, neatverot vai nemainot primāro iepakojumu.

Kvalitātes prasības:

Milti - kviešu, augstākā labuma: 

smarža un garša - patīkama, viegli saldena, miltiem raksturīga; nedrīkst būt pelējuma vai cita neatbilstīga smarža un rūgtena vai skāba garša;

krāsa – balta vai viegli dzeltena;

konsistence – mīksta, sīki sasmalcināta;

mitruma daudzums nedrīkst pārsniegt 15 %;

nedrīkst būt kaitēkļi un fizikāli piemaisījumi.

Uzglabāšana
Preču derīguma termiņam pēc piegādes jābūt vismaz 3 mēneši ievērojot ražotāja noteiktos uzglabāšanas nosacījumus.
Iepirkuma daļa Nr. 11 - Sēņu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,
saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	11.1
	Šampinjoni
	Svaigas sēnes, sausas, stingrām, sakļautām galviņām, pārgriežot sēni vienmērīgi stingra baltā krāsā, bez augsnes substrāta piemaisījumiem
	4-8 kg
	kg
	70


(Sēņu pārvadāšanai paredzētās kastēs, iepriekš vienojoties ar pasūtītāju par vienā reizē nepieciešamo sēņu piegādājamo apjomu)   
Iepirkuma daļa Nr. 12 – Saldētu pārtikas produktu iegāde ar piegādi Līvānu 2.vidusskolai

	Nr.p.k.
	Produkta nosaukums
	Tehniskās prasības specifikācijai
	Vēlamais fasējuma veids
	Mērvienība,
saskaņā ar kuru

piedāvā cenu
	Plānotais max.

apjoms

	12.1
	Ogas saldētas (avenes, ķirši, upenes, zemenes, dzērvenes)
	Svaigi, saldēti, iepakojumā. Kvalitatīvas ogas , brīvi birstoši (atsevišķi ātri sasaldēti), (nesalipuši), nav pazīmes, ka produkts būtu bijis atkausēti un atkārtoti sasaldēti, nesatur ledus gabalus vai smalkas šķembas, fasējums atbilstošs higiēnas prasībām.
	0.5 - 2 kg
	kg
	230

	12.2
	Gatavās pankūkas  kartupeļu

(saldētas)
	Pankūkas saldētas, iepakojumā, fasējums atbilstošs higiēnas prasībām.
	1-2.5kg
	kg
	85

	12.3
	Gatavās pankūkas pildītas ar biezpienu

(saldētas)
	Pankūkas saldētas, iepakojumā, fasējums atbilstošs higiēnas prasībām.
	1-2.5kg
	kg
	85


Visiem produktiem jāatbilst Eiropas Parlamenta un Padomes Regulai (EK) Nr. 853/2004 un 16.02.2010. MK noteikumiem Nr.146 "Obligātās nekaitīguma prasības pārtikas piedevām un pārtikas produktiem, kuros izmantotas pārtikas piedevas".
Visiem produktiem jābūt safasētiem atbilstoši drošības un higiēnas prasībām, kvalitatīviem, nebojātiem. Ja fasējums nav norādīts, tad piegādātājs to var izvēlēties atbilstoši Pārtikas un Veterinārā dienesta prasībām.

 Produkti jāpiegādā speciāli aprīkotā transportā atbilstoši Pārtikas un Veterinārā dienesta prasībām.

Pasūtītājs var iegādāties no pretendenta arī citus produktus, kuru patēriņš ir neregulārs un nav iespējams noteikt iegādes nepieciešamību uz iepirkuma rīkošanas brīdi. Šajā specifikācijā neiekļauto pozīciju apjoms nepārsniegs 10% no gada iepirkuma apjoma.
3.pielikums

FINANŠU PIEDĀVĀJUMS

iepirkumam „Pārtikas produktu iegāde Līvānu 2.vidusskolas vajadzībām“, identifikācijas Nr. LND 2014/____

2014.gada „_____”. ____________

Pretendenta nosaukums: ___________________________________________

Reģistrācijas numurs: _____________________________________________

Juridiskā adrese: _________________________________________________

Apņemamies veikt pārtikas produktu pārdošanu un piegādi saskaņā ar Iepirkuma 

nolikumā, tehniskajā specifikācijā izvirzītajām prasībām par šādām cenām (EUR):

Iepirkuma daļas Nr._______

	Nr.p.k.
	Produktu nosaukums
	Paredzamais vienību skaits

 (atbilstoši specifikācijai)
	Cena par vienību(bez PVN)
	Summa EUR par visu apjomu (bez PVN)

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	Kopā:
	
	

	
	
	PVN 21%
	
	

	
	
	Pavisam kopā: 
	
	


Apliecinam, ka līgumcenā iekļauti visi Latvijas Republikas normatīvajos aktos paredzētie nodokļi un maksājumi, kas nepieciešami, lai pārdotu un piegādātu Finanšu piedāvājumā minētas preces.

Finanšu piedāvājumā iekļautas visas nepieciešamās izmaksas, kas nodrošina pārtikas produktu pārdošanu un piegādi atbilstoši Tehniskajā specifikācijā noteiktajām prasībām.

________________________________________ ______________ ________________

(Pretendenta vai tā pilnvarotās personas ieņemamais amats) (paraksts) (vārds, uzvārds)

(dokumenta aizpildīšanas datums) Z.v.
4.pielikums

Projekts

Piegādes līgums Nr._____________

Līvānos,                                                                                        2014. gada ___________________ 

Līvānu novada dome, Rīgas iela 77, Līvāni, reģ. Nr. 90000065595, tās izpilddirektora Ulda Skreivera personā, kurš rīkojas saskaņā ar domes nolikumu, tālāk, turpmāk tekstā saukts – “PIRCĒJS”, un __________________(piegādātāja nosaukums), reģistrācijas Nr. _________________, tās____________________________ personā, kurš/a darbojas uz ______________ pamata, turpmāk tekstā saukts “PIEGĀDĀTĀJS” 
(PĀRDEVĒJS un PIRCĒJS, kopā tekstā saukti – “PUSES”),

Atbilstoši iepirkuma „Pārtikas produktu iegāde Līvānu 2.vidusskolas vajadzībām 2014.gadā” , identifikācijas Nr._________noteikumiem, izsakot savu brīvi radušos gribu, bez maldiem un viltus, noslēdza PUSĒM un to saistību tiesību pārņēmējiem saistošu  līgumu (turpmāk tekstā saukts – “LĪGUMS”) par zemāk minēto:

1. Līguma priekšmets un DARDBĪBAS termiņš

1.1. PIEGĀDĀTĀJS apņemas piegādāt un pārdot, bet PIRCĒJS apņemas nopirkt _____________________(preces apraksts atbilstoši iepirkuma tehniskajā specifikācijā noteiktām daļām), turpmāk tekstā sauktas „Preces”. Preču daudzums un cenas ir norādītas šī Līguma pielikumā Nr.1.

1.2. PIEGĀDĀTĀJS un PIRCĒJS pārdodamo Preču apjomu katru reizi saskaņo atsevišķi, norādot to preču pavadzīmē – rēķinā. 

1.3. LĪGUMS stājas spēkā ar parakstīšanas brīdi un ir spēkā 12 (divpadsmit) mēnešus no līguma abpusējās parakstīšanas dienas.
1.4. PRECES kvalitātei jāatbilst Latvijas Republikas un Eiropas Savienības spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktajām kvalitātes un obligātā nekaitīguma prasībām. 

2. PRECES CENA, DAUDZUMS UN LĪGUMA KOPĒJĀ SUMMA

2.1. Vienas PRECES cena noteikta saskaņā ar PĀRDEVĒJA iesniegto piedāvājumu un tās piegādes uzskaitījums un apjoms uzrādīts atbilstoši tehniskai specifikācijai (pielikums Nr.1). 
2.2. Līguma kopējā summa par plānoto PRECES piegādes apjomu sastāda LVL __________ (summa vārdiem) bez PVN. Līguma kopējā summa ir LVL _______________ (summa vārdiem), tajā skaitā PVN 21% - LVL ______________ (summa vārdiem).
2.3.  Līguma kopējo summu sastāda visu PREČU, kas piegādātas un pieņemtas, pamatojoties uz Līgumu, kopējā cenu summa.
2.4. PIEGĀDĀTĀJS apliecina, ka viņam ir saistošs iepirkuma nolikums un visi iepirkuma „_______________________________________”, (identifikācijas Nr. LND 2014/________) piedāvājumā iesniegtie dokumenti.

3. PUŠU PIENĀKUMI

3.1. PIEGĀDĀTĀJS:

3.1.1. piegādā un nodrošina PRECES atbilstību Tehniskajai specifikācijai un Līguma noteikumiem, kā arī ar likumiem un citiem tiesību aktiem noteiktiem un vispāratzītiem kvalitātes standartiem;
3.1.2. PIEGĀDĀTĀJS nodrošina PRECES piegādi tās ražotāja standarta iepakojumā, kas nodrošina pilnīgu Preces drošību pret iespējamajiem bojājumiem to transportējot;
3.1.3. Transportlīdzekļiem, ar kuriem tiks nodrošināta Preces piegāde, jāatbilst higiēnas un citām valstī noteikto normatīvo aktu prasībām;
3.1.4. PRECES marķējumā sniegtajai informācijai jābūt labi redzamai un saprotamai, tai objektīvi jāatspoguļo PRECES drošums vai nekaitīgums un kvalitāte. Marķējumā sniegtā informācija nedrīkst piedēvēt PRECEI īpašības, kādas tai nepiemīt, kā arī maldināt pircēju, ka PRECEI piemīt kādas specifiskas īpašības, ja tādas īpašības piemīt visām attiecīgā veida PRECĒM;
3.1.5.  PRECES marķējumam jābūt neizdzēšamam. Marķējumā sniegtajai informācijai jābūt skaidrai, to nedrīkst aizsegt ar citu rakstveida informāciju, attēlu vai uzlīmi;
3.1.6. Uz PRECES iepakojuma marķējumā norāda šādu informāciju:
3.1.6.1. PRECES nosaukumu un tās sastāvdaļas;
3.1.6.2. neto masu;
3.1.6.3. PRECES realizācijas termiņu, kā arī, īpašus PRECES uzglabāšanas vai lietošanas noteikumus, ja nepieciešams ievērot šādus noteikumus, lai nodrošinātu PRECES pareizu lietošanu;
3.1.6.4. Eiropas Savienībā reģistrēta ražotāja, iepakotāja, vai importētāja nosaukumu un adresi;
3.1.6.5. ziņas par PRECES izcelsmes vietu, ja šādas informācijas trūkuma dēļ PIRCĒJAM var rasties maldinošs priekšstats par Preces izcelsmes vietu; informācijai jābūt valsts valodā.
3.1.7. ja PIEGĀDĀTĀJS piegādājis nekvalitatīvu PRECI, tad tas uz sava rēķina apmaina PRECI pret jaunu, kvalitatīvu Līgumā noteiktajā termiņā;
3.1.8. no PĀRDEVĒJA puses atbildīgais par līguma izpildi: ___________________________________________. 
3.1.9.  Par visiem apstākļiem, kas ietekmē šī LĪGUMA izpildi PIEGĀDĀTĀJS nekavējoties informē PIRCĒJU. 

3.1.10. PIEGĀDĀTĀJS garantē preču cenu nemainīgumu ( saskaņā ar šī līguma pielikumu Nr. 1 ) visā līguma darbības laikā.
3.1.11. Izmaiņas attiecībā uz līguma cenu saistībā ar inflāciju/deflāciju ir pieļaujamas, pamatojoties uz inflācijas/deflācijas objektīvi radīto cenu kāpumu vai kritumu nozarē, ekonomisko situāciju valstī vai citiem būtiskiem faktoriem valstī (inflācija, deflācija, valūtas devalvācija, nodokļu palielināšana vai jaunu nodokļu ieviešana), pamatojot to ar Latvijas Republikas Centrālās statistikas pārvaldes datiem attiecīgajā nozarē. 

3.1.12. Ja PIEGĀDĀTĀJS pārtikas preču cenu kāpumu/pieaugumu pamato ar inflāciju vai jebkādu citu neparedzamu iemeslu, PIEGĀDĀTĀJS PIRCĒJAM iesniedz attiecīgus pamatojošus dokumentus, tajā skaitā Latvijas Republikas Centrālās statistikas pārvaldes izziņu/izziņas, kas apstiprina PIEGĀDĀTĀJA pieņēmumus un informāciju. Šādā gadījumā cenu pieaugums procentuālā izteiksmē ir pieļaujams tikai Latvijas Republikas Centrālās statistikas pārvaldes izziņā/izziņās norādītajā apjomā.
3.2.
PIRCĒJS:

3.2.1. pieņem Līguma prasībām atbilstošu PRECI un veic apmaksu;
4. PRECES PIEGĀDES KĀRTĪBA UN RISKA PĀREJA

4.1. PIEGĀDĀTĀJS piegādā PIRCĒJAM PRECI atsevišķās piegādes partijās ar savu transportu un veic PRECES izkraušanu.
4.2. PIRCĒJS iepriekš telefoniski saskaņo ar PIEGĀDĀTĀJU konkrētu piegādes laiku un vietu. 
4.2.1. Preču piegādes vieta: Rīgas iela 113/117, Līvāni, Līvānu novads.
4.2.2. Preču piegādes dienas ir:

       4.2.2.1.________________________

4.3. PRECI nodod un pieņem Pušu pārstāvjiem parakstot Preču pavadzīmi – rēķinu. PRECE uzskatāma par piegādātu ar Preču pavadzīmes – rēķina abpusēju parakstīšanas brīdi.

4.4. PIRCĒJAM ir tiesības pirms pieņemšanas pārbaudīt PRECI, nepieņemt to un neparakstīt PREČU pavadzīmi – rēķinu, ja PRECE nav kvalitatīva vai neatbilst  PRECES Tehniskajai specifikācijai, iesniedzot PIEGĀDĀTĀJAM rakstveida pretenziju. Šajā gadījumā PIEGĀDĀTĀJAM ir pienākums piegādāt PRECI atbilstoši Līguma noteikumiem un pildīt uzliktās piegādes termiņa nokavējuma sankcijas, ja termiņš ir nokavēts.

4.5. PIEGĀDĀTĀJS  nes pilnu atbildību par PRECES nejaušu bojāeju vai bojājumiem līdz PREČU pavadzīmes – rēķina abpusējam parakstīšanas brīdim.

4.6. Par Līguma prasībām neatbilstošo PRECI PIRCĒJS rakstveidā paziņo PIEGĀDĀTĀJAM1 (vienas) dienas laikā pēc fakta konstatēšanas, sastādot par to defektu aktu par konstatētajām neatbilstībām un nekavējoties iesniedzot aktu PIEGĀDĀTĀJAM pa faksu vai elektroniski, sūtot uz e-pastu, (_____________norādīt e-pasta adresi) kā arī akta oriģinālu izsūtot pa pastu.
4.7. PIEGĀDĀTĀJAM jāapmaina Līguma prasībām neatbilstošā PRECE pret kvalitatīvu un Līguma prasībām atbilstošu 1 (vienas) darba dienas laikā pēc Līguma 4.6. punktā minētā akta sastādīšanas brīža.
5. NORĒĶINU KĀRTĪBA

5.1. PIEGĀDĀTĀJS iesniedz preču pavadzīmi – rēķinu PIRCĒJAM atbilstoši katram pasūtījumam:

5.2.  PIRCĒJA norēķini ar PIGĀDĀTĀJU veicami 15 (piecpadsmit) darba dienu laikā pēc atbilstošas preču pavadzīmes – rēķina saņemšanas. 

5.3. Ja maksājumi nokavēti, PIRCĒJS maksā PIEGĀDĀTĀJAM līgumsodu 0,5 %  apmērā no kavētās maksājuma summas par katru kavējuma dienu, bet ne vairāk kā 10 % no kopējās parāda ( neapmaksātās ) summas.

5.4. Ja PIEGĀDĀTĀJS nav piegādājis PIRCĒJA pasūtīto preci šajā līgumā noteiktajā kārtībā, PIEGĀDĀTĀJS maksā PIRCĒJAM līgumsodu 0,5 % apmērā no nepiegādātās preces summas par katru kavējuma dienu.

5.5. Ja PIEGĀDĀTĀJS palielina preču cenas, kas nav pamatotas šī līguma 3.1.11., 3.1.12. pantos noteiktajā kārtībā, PIEGĀDĀTĀJS PIRCĒJAM maksā līgumsodu 10 % apmērā no šī līguma kopējas līgumcenas.

5.6. Ja PIEGĀDĀTĀJS vienpusēji atkāpjas no Līguma, tas maksā līgumsodu 10% (desmit procentu) apmērā no kopējās Līgumsummas (bez PVN).
6.PUŠU ATBILDĪBA

6.1. PUSES atbild viena pret otru saskaņā ar šo LĪGUMU un citiem Latvijas Republikas normatīvajiem aktiem.

6.2. Līgumslēdzēji nav atbildīgi par līgumsaistību neizpildi un tās rezultātā pusēm radītajiem zaudējumiem, ja tas noticis nepārvaramas varas apstākļu dēļ. Ar nepārvaramas varas apstākļiem saprot dabas stihijas, plūdus, ugunsgrēkus un katastrofas, militāras akcijas un valsts vai valsts iestāžu pieņemtos lēmumus, kurus līgumslēdzēji nevarēja paredzēt līguma slēgšanas laikā. Par līgumsaistību izpildes neiespējamību minēto apstākļu dēļ viena puse rakstiski informē otru pusi 20 dienu laikā un, ja nepieciešams, risina jautājumu par turpmāku līguma izpildes kārtību vai izbeigšanu.

7.LĪGUMA IZBEIGŠANA

Šis līgums izbeidzas un zaudē savu likumīgo spēku:

7.1. Notekot līguma termiņam;

7.2. Pusēm rakstveidā vienojoties, pirms līguma termiņa notecēšanas;

7.4. PIRCĒJS var vienpusēji atkāpties no šī līguma septiņas kalendārās dienas iepriekš brīdinot PIEGĀDĀTĀJU, nemaksājot līgumsodus un neatlīdzinot tam zaudējumus, ja PIEGĀDĀTĀJS maina šī līguma pielikumā noteiktās preču cenas, neievēro šo līgumu vai nepiegādā pasūtītās preces šajā līgumā noteiktajā laikā un saskaņotā vietā, par to sastādot defektu aktu, kas ir minēts Līguma 4.6.punktā .
7.5. Pēc 3(trešā) defektu akta sastādīšanas, Līgums uzskatāms par spēkā neesošu, par ko PIRCĒJS informē PIEGĀDĀTĀJU 5 darba dienu laikā no trešā defektu akta parakstīšanas brīža.
8.STRĪDU IZSKATĪŠANA

8.1. Domstarpības starp Pusēm un attiecības, kas saistītas ar Līguma izpildi, tiek risinātas sarunu ceļā, bet, ja vienošanās netiek panākta, strīds izskatāms Latvijas Republikas normatīvajos aktos noteiktajā kārtībā.

9.NOSLĒGUMA NOTEIKUMI

9.1. Izmaiņas LĪGUMĀ un papildinājumi stājas spēkā tikai tad, ja par to ir panākta rakstiska vienošanās, kuru apstiprinājušas abas PUSES.

9.2. LĪGUMS ir izstrādāts un parakstīts trijos eksemplāros ar vienādu juridisko spēku, no kuriem 2 (divi) eksemplāri atrodas pie PIRCĒJA, bet 1 eksemplārs pie PIEGĀDĀTĀJA. LĪGUMS ir saistošs PUSĒM no tā parakstīšanas brīža. 

10.PUŠU juridiskās adreses un rekvizīti

	PIRCĒJS

Līvānu novada dome

Reģ. Nr. 90000065595

Rīgas iela 77, Līvāni, Līvānu novads, LV-5316

AS „Citadele banka”

N/k  LV79PARX0004642660004

PARXLV22

Līvānu novada domes vārdā

izpilddirektors

________________/U. Skreivers
	PIEGĀDĀTĀJS
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